Herzlich willkommen in der Sportarena

Benvenuti in Sportarena

Wir freuen uns, dass Sie da sind und wiinschen Ihnen guten Appetit!

Siamo lieti che tu sia qui e ti auguriamo buon appetito!



,Lieber Gast, wenn Sie Nahrungsmittelallergien und/oder -unvertraglichkeiten haben, melden Sie dies unserem
Personal und fragen Sie nach Informationen zu unseren Speisen und Getranken. Wir sind darauf vorbereitet, Sie
optimal beraten zu kénnen.“ Liste der Allergenen Zutaten, die in dieser Ubung verwendet werden und in Anhang
Il der EU-Verordnung Nr. 1169/2001 — ,Stoffe oder Erzeugnisse, die Allergien oder Unvertraglichkeiten
auslosen”.

“Caro ospite, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari segnalalo al nostro personale e chiedi pure
informazioni

sul nostro cibo e bevande. Siamo preparati per poterti consigliarti nel migliore dei modi.” Elenco degli ingredienti
allergenici utilizzati in questo esercizio e presenti nell’allegato Il del Reg. UE n. 1169/2001 — “sostanze o prodotti
che provocano allergie o intolleranze”.

1 | Glutenhaltiges Getreide und Folgeprodukte (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut).
Cereali contenente glutine e prodotti derivati (grano segale, orzo, avena, farro, kamut).
2 | Krebstiere und Krebstiererzeugnisse.

Crostacei e prodotti a base di crostacei.

3 | Eier und Eiprodukte.

Uova e prodotti a base di uova.

4 | Fisch und Fischprodukte.

Pesce e prodotti a base di pesce.

5 | Erdnisse und Erdnussprodukte.

Arachidi e prodotti a base di arachidi.

6 | Soja und Sojaprodukte.

Soia e prodotti a base di soia.

7 Milch und Produkte auf Milchbasis.

Latte e prodotti a base di latte.

8 Nisse und ihre Produkte (Mandeln, Haselniisse, Walnisse, Cashewniisse, Pekanniisse,
Paranisse, Pistazien, Macadamianisse)

Frutta a guscio e i loro prodotti (mandorle, nocciole, noci, noci di acagiu, di pecan, del Brasile,
pistacchi, noci macadamia)

9 | Sellerie und Sellerieerzeugnisse.

Sedano e prodotti a base di sedano.

10 | Senf und Produkte auf Senfbasis.

Senape e prodotti a base di senape.

11 | Sesamsamen und Sesamprodukte.

Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo.

12 | Sulfite in Konzentrationen tGber 10 mg/kg.

Solfiti in concentrazione superiore a 10 mg/kg

13 | Lupinen und Lupinenerzeugnisse.

Lupini e prodotti a base di lupini.

14 | Schalentiere und Schalentierprodukte

Molluschi e prodotti a base di molluschi




KALTE VORSPEISEN / ANTIPASTI

RINDSCARPACCIO / CARPACIO DI MANZO (1,3,7,10)
Rucola - Parmesanspane / rucola - scaglie di parmigiano

l6 €

TARTAR VOM ANGUSRIND / TARTARE DI ANGUS
Schiittelbrot - Frischkasepraline / Schiittelbrot - praline di formaggio fresco

18 €

MOZZARELLA CAPRESE (7)
Frische Tomaten - Basilikum / pomodori fresci - basilico

11€

SALATTELLER / INSALATONA SPORTARENA (7)
Gemischten Blattsalat - Thunfisch - Mozzarella -Oliven - Cocktailtomaten - Zwiebelringe

Insalata mista - tonno - mozzarella - olive - pomodorini - anneli di cipolla

13,50 €



WARME VORSPEISEN / PRIMI

RINDERKRAFTBRUHE / BRODO DI MANZO (1,3,7,9)
Speckknodel oder Frittaten / canederli allo speck o frittatina

7€

KASE ODER SPINATKNODEL / CANEDERLI DI FORMAGGIO O SPINACI (1,3,7)
Parmesan - Butter geschmolzen / parmigiano - burro fuso

10€

ROTE — BEETE KNODEL / CANEDERLI ALLE RAPE ROSSE (1,3,7)
Gorgonzolasauce / salsa al gorgonzola

11€

CARNAROLI RISOTTO (1,3,7)
Krautern - gebackener Biiffelmozzarella / erbe aromatiche - mozzarella di bufala fritta

11,50 €

PENNE NACH ART DES HAUSES / PASTA CASERECCIA (1,7)
Scharfe Salami - Tomatensauce - Sahne - Mozzarella - Knoblauch - Zwiebel
salamino piccante - salsa al pomodoro - panna - mozzarella - aglio - cipolla

11,50 €

SPAGHETTI BOLOGNESE (1,9)
Oder Tomatensauce / o al pomodoro

9,50 €



HAUPTSPEISEN / SECONDI

SAFTIGE SPARERIBS / COSTINE DI MAIALE (10
Krautsalat - Spaltkartoffel / insalata di crauti - patate a spicchi country

19€

SCHNITZEL NACH WIENERART VOM SCHWEIN / COTOLETTA ALLA MILANESE (1, 3)

Pommes - Salat vom Buffet / patatine fritte - insalata dal buffet

18 €

CORDON BLEU (1,3,7)
Pommes - Salat vom Buffet / patatine fritte - insalata dal buffet

19,50 €

TAGLIATAVOM ANGUSRIND / TAGLIATA DI ANGUS
Marinierte Rucola - Parmesanspane - Spaltkartoffeln
rucola marinata - scaglie di parmigiano - patate a spicchi country

24 €



KINDERGERICHTE / PIATTI PER BAMBINI

KINDERSCHNITZEL NACH WIENERART / COTOLETTA ALLA MILANESE (1, 3)
Pommes - patatine fritte

11€

FRANKFURTER / WURSTEL (1,3)
Pommes - patatine fritte

8 €

CHICKEN NUGGETS (1,3)
Pommes - patatine fritte

9¢€

CHICKEN WINGS (1,3
Pommes - patatine fritte

9¢€

SPAGHETTI ODER / O PENNE BOLOGNESE (1,7,9)
oder Tomatensauce / o al pomodoro

7,50 €

BEILAGEN / CONTORNI

POMMES / PATATINE FRITTE
5€

SPALTKARTOFFELN / PATATE A SPICCHI COUNTRY
5€

GEMISCHTEN SALAT VOM BUFFET / INSALATA MISTA DAL BUFFET
5.50€



DESSERT

SCHOKOTORTCHEN / TORTINO AL CIOCCOLATO (10 min)
Flissiger Kern - Vanilleeis - Friichte / cuore morbido - gelato alla vaniglia - frutta (3, 7)

8,50 €

CREME BRULEE 3,7)
frische Frichte / frutta fresca

7,50 €

AFTER - EIGHT HALBGEFRORENES / SEMIFREDDO 3,7)
fein garniert

7,50 €

TARTUFO WEISS - SCHWARZ / TARTUFO BIANCO - NERO 3,7)

5,50€



Warme Getranke

Espresso - Macchiato - Caffee Hag - Orzo
Macchiatone
Cappuccino - Cappuccino Hag - Orzo

Latte Macchiato

Doppelter Espresso - espresso doppio
Tasse Kaffee - caffé americano
Corretto

Schokolade kl. - cioccolata piccola
Schokolade gr. - cioccolata grande
Glas Milch - bic. di latte

Tee - Te

Tee mit Wein - Te con vino

Tee mit Rum - Té con rum

Punch mit und ohne Alkohol - Punch con o senza alcool

Alkoholfreie Getranke

Mineralwasser - Naturwasser

acqua minerale - naturale

Sportwasser - Schorlen - Spumamineral
succi allungati con acua minerale
Himbeer - Holunder - Johannisbeersaft
succo di lampone - sambucco - di ribes
Apfelsaft - Jambo - IceTea

succo di mela - Jambo - IceTea

Aranciata - Cola - Spezi - Spuma - Limonade

Oransoda Schorle

Oransoda

Redbull

0,2l
0,5I

1l
0,2l
0,4
0,2l
0,41
0,2l
0,4

1l
0,2l
0,4

1l
0,4
0,2l
0,41

1,50€
2,20€
2,50€
3,00€
3,00€
2,50€
3,20€
1,50€
2,50€
1,10€
2,00€
3,00€
3,50€

2,80€

1,20€
2,50€
5,00€
1,80€
3,60€
1,80€
3,60€
2,20€
4,40€
12,00€
2,20€
4,40€
12,00€
4,00€
2,50€
5,00€
3,50€



Aperitiv - aperitivi
Lillet Spritz

Veneziano - Hugo

Lillet blanc

Prosecco

Campari Soda
Bitter-Weilwein

Bitter Rot - Bitter Weil3
Martini

Schweppes Lemon
Ginger Ale - Wild Berry
Tonic Water

Campari Orange

Gin Tonic Bombay

4,00€
4,50€
4,50€
3,50€
3,00€
3,50€
3,20€

3,50€

3,00€
3,00€
3,00€
5,00€
6,50€

Schnapse - superalcolici

Averna - Ramazzoti - Braulio
Montenegro

Cynar - Jagermeister - Fernet
Baileys

Eierlikor - Limoncello

Heuschnaps - Nusseler
Williams - Zirmeler

Treber

Treber Barrique

St. Magdalener Barrique
Vecchia

U-Boot

Malibu

Baccardi

Diplomatic

Vodka Absolut

Vodka Red Ivan

3,00€
3,50€
3,00€
3,00€
3,00€
3,00€

3,00€

3,00€
6,00€
6,00€
3,50€
5,00€
3,50€
4,50€
6,00€
5,50€
5,00€

Wein - vino

Lugana - Kitz - Winkl %l 3,80€
Lagrein - Blauburgunder %l 3,80€
Hauswein Rot - WeilR %l 1,50€
Yal 3,00€
%l 6,00€
1l 12,00€

Bier - birra

Forst - Radler - Sportbier 0,2l 2,20€

Forst - Radler - birra sportiva  0,2| 2,20€
0,41 4,40€

Hefe - Hefecola - Hefelimo - Sporhefe

birra non filtrata - con cola - con limonata -

con acqua minerale 0,3l 3,30€
0,51 5,50€
Hacker 0,31  3,50€
0,5/ 5,80€
Bier Alkoholfrei 0,3l 3,50€

birra analcolica

Kellerbier & Forst 1857 0,3l 3,30€

Eis - gelato

Kugel Eis - pallina di gelato 1,50€
Affogato 3,20€
Eiskaffee 6,00€
Eisschokolade 6,00€



WEISSWEINE

MERAN
Sudtirol

BOZEN
Sudtirol

LUGANA
Verona

SUDTIROLER WEISSBURGUNDER "FESTIVAL" 2022 25 €

Wer authentischen Sudtiroler WeiBweingenuss erfahren will, greift zum
Weilburgunder , Festival” der Kellerei Meran: knackig, frisch und voller
Leben. Der ,Festival” strahlt griingelb im Glas und verstrémt den Duft griiner
Apfel und feinste Zitrusnoten. Das dezente Bukett fiihrt in einen
schwungvollen, aber ausgeglichenen Geschmack tber, der von belebend
jugendlicher Fruchtsadure bestimmt ist.

Toller Aperitifwein.

SPEISEEMPFEHLUNG: Als unkomplizierter und doch begeisternder
Weilburgunder erganzt der , Festival” vortrefflich leichte Vorspeisen,
delikate Fischgerichte und allerlei Knodel.

KITZ ROTTENSTEINER 380€ 8€ 16€ 25¢€

KITZ ist ein junger und moderner WeiRwein. Der Name ist angelehnt an das
Junge unseres Wappentiers, dem Steinbock. Ein Wein, der sich also unter
unserer klassischen Linie einreiht, an diese aber in Stilistik und Geradlinigkeit
anschlief8t. Diese weilRe Cuvée prasentiert sich frisch, fruchtig und weich. KITZ
eignet sich hervorragend als Aperitif mit Freunden oder als unkomplizierter
Speisenbegleiter.

SPEISEEMPFEHLUNG: Hervorragend als Aperitiv, Vorspeisen mit Fleisch,
Vorspeisen mit Fisch.

LUGANA DOC MANDOLARA LE MORETTE 380€ 8€ 16€ 25¢€

Der Mandolara wird aus den "Turbiana di Lugana" Trauben gewonnen, die in
den Weinbergen am stidlichen Gardasee angebaut werden. Dieser elegante
Wein hat eine helle, leuchtende und zarte Strohfarbe mit griingoldenen
Reflexen und ein sehr delikates, angenehmes und charakteristisches Bukett.
Der Geschmack ist trocken, frisch und dabei weich und harmonisch.

SPEISEEMPFEHLUNG: Passt perfekt zu allen Fischgerichten, aber auch pur als
Aperitif.



SATRICO"

MERAN
Sidtirol

TERLAN
Sidtirol

LE FERRIERE
Latium

SUDTIROLER SAUVIGNON DOC BLANC "FESTIVAL" 2022 25€

Dieser trocken fruchtige italienische Sauvignon Blanc aus Sudtirol fasziniert
schon im Glas durch seine leuchtend gelbe Farbe. Im Mund und am Gaumen
begeistern Aromen nach reifen Stdfriichten (Maracuya, Aprikose). Dabei
elegant und rassig mit viel Frische und Frucht. Wunderbarer Meraner
WeilRwein, der zu zahlreichen Gelegenheiten sehr gerne genossen wird.

SPEISEEMPFEHLUNG: Spargel, gegrilltes Gemse, Fisch, Ziegenkase.

SAUVIGNON DOC WINKL 550€ 12€ 22€ 35¢€

Der Winkl ist ein saftiger, zart fruchtiger, mineralischer Sauvignon Blanc, der
bereits seit 1956 sortenrein vinifiziert wird. Am Gaumen setzt sich der
fruchtige Eindruck gepaart mit einer feinen Saure fort. Besonders Giberzeugt
gute Struktur sowie der mineralische und gleichzeitig aromareiche Abgang.

SPEISEEMPFEHLUNG: In den Friihjahrsmonaten erweist sich der WinkI
Sauvignon Blanc als sehr interessant in Kombination mit gekochten weiflen
Spargeln und Boznersole aber auch zu gedampften griinen Spargeln; zu
Thunfischcarpaccio, gerduchertem Lachs oder jungem Ziegenkase.

SATRICO LAZIO BIANCO LGT 2021 — CASALE DEL GIGLIO 25€

Der "Satrico" ist ein WeiBwein aus Latium mit einem frischen und angenehm
aromatischen Ton, hergestellt aus einer Cuvée von Chardonnay, Sauvignon
und Trebbiano Giallo Trauben. Die Verfeinerung in Stahl nur fiir wenige
Monate bringt die duftenden Noten der Trauben mit angenehmen Anklangen
von Zitrusfrichten, weiRen Blliiten, Tomatenblattern und einem
mineralischen Rahmen zur Geltung. Der Schluck ist agil, stffig und elegant,
mit einer salzigen und mineralischen Lange.

SPEISEEMPFEHLUNG: Kostlich wie ein Aperitif, ist es wunderschén zu den
Vorspeisen und den gedampften Fischgerichten.



ROTWEINE

MERAN
Sidtirol

MERAN
Sidtirol

MERAN
Stdtirol

SUDT. MERANER VERNATSCH "SCHICKENBURG" 2021 25 €

Autochthon und tief verwurzelt: der Meraner Vernatsch ist bereits seit
Jahrhunderten rund um Meran beheimatet und findet hier beste
Anbaubedingungen vor. In den wiirzigen ,Schickenburg” schaffen es dennoch
nur wenige, von alten, ausgewahlten Rebstécken stammende Trauben.
Authentisch, mit Ecken und Kanten, aber dennoch elegant: ein echter
»Meraner” eben. Dieser Vernatsch ist leuchtend rubinrot. Das Bouquet
erinnert an Veilchen und Mandeln, im Geschmack elegant, weich, mit
ausgewogener Fruchtsdure und harmonischem Abgang.

SPEISEEMPFEHLUNG: Vorspeisen, Speck, Wurstspezialitdten, Kase,
traditionelle Hausmannskost und Kalbfleisch.

SUDT. LAGREIN "GRAF" 2021 4,00€ 9€ 18€ 28€

Als autochthone, schwere Rotweinsorte zahlt der extraktreiche, vollmundige
Lagrein zu den Leitsorten unseres Landes. Der Anbau beschrankt sich
grundlegend auf die Sandbdden in den warmsten Tallagen Sidtirols. Durch
konsequente Ertragsregulierung der alten Rebstdcke entstehen Weine von
unverkennbarer, samtiger Fllle und Eleganz. Ein authentischer Hochgenuss
Sudtirols. Die Farbe ist ein tiefes Dunkelgranatrot. In der Nase duftet dieser
facettenreiche Wein nach Veilchen, Kirsche und Bitterschokolade. Am
Gaumen ist er samtig mit weichen Tanninen und langanhaltendem Abgang.

SPEISEEMPFEHLUNG: Wild, dunkles Fleisch und Hartkase

SUDTIROLER MERLOT-CABERNET "FESTIVAL" 2019 28€

Bei dieser Cuvée der grolRen Bordeauxklassiker Merlot und Cabernet trifft der
vollmundige, weiche und elegante Geschmack des Merlot auf jenen des
tiefgriindigen, wiirzigen Cabernet. Das Ergebnis: ein echter
Gaumenschmeichler.

Der Wein hat eine tiefe, dunkelgranatrote Farbe. Das Bouquet erinnert an
Lakritze, Kaffeebohnen, Cassis und Kirscharomen. Im Mund kraftig, lang, mit
gut eingebundenen griffigen Tanninen und weichem Abgang.

SPEISEEMPFEHLUNG: Wild, Wildgefllgel, Lamm, klassische Fleischgerichte
und Hartkase



MERAN
Sidetirol

VENEDIG
Venetien

MONTALCINO
Toscana

BLAUBURGUNDER FESTIVAL DOC 2021 380€ 8€ 16€ 25€

Der Konig der Rotweine aus dem Burgund hat stidlich der Alpen in Sidtirol
eine zweite Heimat gefunden. Dank der firsorglichen und akkuraten Pflege
der Winzer in den Steillagen rund um Meran und im Vinschgau gelingt es aus
der anspruchsvollsten Burgundertraube einen vielschichtigen und eleganten
Tropfen zu gewinnen. Die Creme de la Créme der Rotweine. Der

. Blauburgunder der Linie "Festival" der Kellerei Meran hat eine rubinrote
Farbe, feine frische Noten von roten Friichten wie Kirsche und Himbeere. Am

Gaumen prasentiert sich der Blauburgunder gut strukturiert mit griffigen
Tanninen und feinem weichen Abgang.

SPEISEEMPFEHLUNG: Wild und Wildgefliigel, Milchlamm, Kaninchen, Braten,
Hartkase.

AMICONE 2018 VENETIEN IGT CANTINE DI ORA 60 €

Amicone Veneto Rosso ist ein qualitativ hochwertiger Rotwein aus dem
Norden Italiens. Schon seine edel anmutende Flasche verrat was in Ihm
steckt, wohl erlesene Trauben aus Venetien tun ihr tibriges um diesen gut
ausbalancierten Wein zu kreieren. Geruchlich kann der Amicone durch seine
fruchtigen Himbeer- und Kirschnoten tiberzeugen und wird glatt durch
Schokolade und Gewiirzen abgerundet. Geschmacklich wirkt der rote IGT
sehr weich und angenehm, wodurch er optimal zu gegrilltem jeder Art oder
Parmesan Gerichten serviert werden sollte.

SPEISEEMPFEHLUNG: Der ideale Begleiter zu Wildgerichten, kraftiger Kase
und rotes Fleisch.

BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG 2017 TENUTE SILVIO NARDI 65 €

Brunello di Montalcino delle Tenute Silvio Nardi wird in Weinbergen
zwischen den sanften Talern von Orcia, Asso und Ombrone im
auBergewohnlichen Panorama von Montalcino geboren. Dieser Brunello
zeichnet sich durch eine rubinrote Farbe mit Granatreflexionen aus. Die Nase
offnet sich mit einem intensiven und komplexen Bouquet mit einem Hauch
von Beeren, angereichert mit angenehmen wiirzigen Noten und zarten
Vanillenuancen. Am Gaumen ist es angenehm warm mit weichen Tanninen.
Der Wein hat eine groRartige Struktur mit einer bemerkenswerten Ausdauer.

SPEISEEMPFEHLUNG: Perfekt zu Braten und Wild, ideal in Kombination
mit gereiftem Kase.



VINI BIANCHI

MERANO
Alto Adige

BOLZANO
Alto Adige

LUGANA
Verona

2 4]

—

PINOT BIANCO "FESTIVAL" 2022 25 €

Se volete provare |'autentico piacere del vino bianco altoatesino, scegliete il
"Festival" del Pinot Bianco della cantina Merano: frizzante, fresco e pieno di
vita. Il "Festival" risplende di giallo-verde nel bicchiere ed emana il profumo
delle mele verdi e le piu fini note di agrumi. Il bouquet sottile conduce a un
gusto vivace ma equilibrato, caratterizzato da una tonificante acidita
giovanile della frutta.

Ottimo vino da aperitivo.

Come un Pinot Bianco semplice ma stimolante, il "Festival" completa in modo
eccellente antipasti leggeri, piatti di pesce delicati e tutti i tipi di canederli.

KITZ ROTTENSTEINER 380€ 8€ 16€ 25¢€

KITZ € un vino bianco giovane e moderno. Il nome & basato sui piccoli del
nostro animale araldico, lo stambecco. Un vino che rientra nella linea
classica, ma si collega ad essa con stile e schiettezza. Questa cuvée bianca
fresca, fruttata e morbida. KITZ & ideale come aperitivo con gli amici o come
semplice accompagnamento al cibo.

Ottimo come aperitivo, antipasti di carne, antipasti di pesce.

LUGANA DOC MANDOLARA LE MORETTE 380€ 8€ 16€ 25¢€

La Mandolara si ottiene dalle uve "Turbiana di Lugana" coltivate nei vigneti
del basso Lago di Garda. Questo vino elegante ha un colore paglierino chiaro,
luminoso e delicato con riflessi verdognoli e un profumo molto delicato,
gradevole e caratteristico. Il sapore & secco, fresco e allo stesso tempo
morbido e armonico.

Si abbina perfettamente a tutti i piatti di pesce, ma anche da solo come
aperitivo.



MERANO
Alto Adige

TERLANO
Alto Adige

LE FERRIERE
Lazio

SAUVIGNON DOC BLANC "FESTIVAL" 2022 25€

Questo Sauvignon Blanc italiano secco e fruttato dell'Alto Adige affascina
anche nel bicchiere con il suo colore giallo brillante. Aromi di frutti tropicali
maturi (frutto della passione, albicocca) ispirano in bocca e al palato.
Elegante e filante con molta freschezza e frutta. Meraviglioso vino bianco di
Merano che si beve in numerose occasioni.

Ottimo abbinamento con asparagi, verdure grigliate, pesce, formaggi di
capra.

SAUVIGNON DOC WINKL 550€ 12€ 22€ 35¢€

Il Winkl € un Sauvignon Blanc succoso, delicatamente fruttato e minerale,
vinificato in purezza dal 1956. Al palato, l'impressione fruttata continua
abbinata a una fine acidita. La buona struttura e il finale minerale e allo
stesso tempo aromatico sono particolarmente convincenti.

Nei mesi primaverili il Winkl Sauvignon Blanc si rivela molto interessante in
abbinamento con asparagi bianchi cotti e salsa bolzanina, ma anche con
asparagi verdi al vapore; con carpaccio di tonno, salmone affumicato o
caprino.

SATRICO LAZIO BIANCO LGT 2021 — CASALE DEL GIGLIO 25€

| "Satrico" & un vino bianco del Lazio dal tono fresco e piacevolmente
aromatico, ottenuto da un blend di uve Chardonnay, Sauvignon e Trebbiano
Giallo. L'affinamento in acciaio di pochi mesi esalta le note fragranti dell'uva
con piacevoli sentori di agrumi, fiori bianchi, foglie di pomodoro e una
cornice minerale. Il sorso ¢ agile, morbido ed elegante, con una lunghezza
salina e minerale.

Delizioso come aperitivo, accompagna magnificamente antipasti e piatti di
pesce al vapore.



VINI ROSSI

MERANO
Alto Adige

MERANO
Alto Adige

MERANO
Alto Adige

MERANESE SCHIAVA "SCHICKENBURG" 2021 25 €

Autoctona e profondamente radicata: la Schiava di Merano é di casa da secoli
nei dintorni di Merano e qui trova le migliori condizioni di crescita. Tuttavia,
solo poche uve provenienti da vitigni vecchi e selezionati entrano nel
piccante "Schickenburg". Autentico, con angoli e spigoli, ma comunque
elegante: un vero "Merano". Questa Schiava ¢ di colore rosso rubino
brillante. Il profumo ricorda la viola e la mandorla, il gusto & elegante,
morbido, con equilibrata acidita fruttata e un finale armonico.

Ottimo abbinamento con antipasti, speck, specialita di salsiccia, formaggi,
cucina casalinga tradizionale e carne di vitello.

LAGREIN "GRAF" 2021 4,00€ 9€ 18€ 28¢€

In quanto vitigno rosso autoctono e corposo, il Lagrein ricco e corposo & una
delle varieta di punta del nostro Paese. La coltivazione € sostanzialmente
limitata ai terreni sabbiosi delle valli piu calde dell'Alto Adige. La costante
regolazione della resa delle vecchie vigne produce vini di inconfondibile,
vellutata pienezza ed eleganza. Un autentico piacere dell'Alto Adige. Il colore
e rosso granato scuro intenso. Al naso questo vino poliedrico profuma di
viola, ciliegia e cioccolato fondente. Al palato € vellutato con tannini morbidi
e un finale persistente.

Ottimo abbinamento con selvaggina, carni scure e formaggi a pasta dura.

MERLOT-CABERNET "FESTIVAL" 2019 28€

In questa cuvée dei grandi classici bordolesi Merlot e Cabernet, il gusto
corposo, morbido ed elegante del Merlot incontra quello del Cabernet
profondo e speziato. Il risultato: una vera delizia per il palato.

Il vino ha un colore granato intenso e scuro. |l bouquet ricorda la liquirizia, i
chicchi di caffe, il cassis e gli aromi di ciliegia. Forte, lungo in bocca, con
tannini ben integrati e non scivolosi e un finale morbido.

Ottimo abbinamento con selvaggina, cacciagione, agnello, classici piatti di
carne e formaggi a pasta dura.



MERANO
Alto Adige

VENEZIA
Veneto

MONTALCINO
Toscana

PINOT NERO FESTIVAL DOC 2021 380€ 8€ 16€ 25€

Il re dei vini rossi della Borgogna ha trovato una seconda casa a sud delle Alpi,
in Alto Adige. Grazie alla cura premurosa e accurata dei viticoltori nei ripidi
pendii intorno a Merano e in Val Venosta, & possibile ottenere un vino
complesso ed elegante dal pil esigente vitigno della Borgogna. La créeme de
la creme dei vini rossi. Il Pinot Nero della linea "Festival" della Cantina
Merano ha un colore rosso rubino, fini note fresche di frutti rossi come
ciliegie e lamponi. Al palato, il Pinot Nero € ben strutturato con tannini
aderenti e un finale fine e morbido.

Ottimo abbinamento con selvaggina, agnello da latte, coniglio, arrosti,
formaggi a pasta dura.

AMICONE 2018 VENETO IGT CANTINE DI ORA 60 €

L'Amicone Veneto Rosso & un vino rosso di alta qualita del nord Italia. Anche
la sua bottiglia dall'aspetto nobile rivela cosa c'e dentro, uve venete ben
scelte fanno il resto per creare questo vino ben equilibrato. All'olfatto,
I'Amicone pud convincere con le sue note fruttate di lampone e ciliegia ed e
dolcemente completato da cioccolato e spezie. In termini di gusto, il rosso
IGT & molto morbido e gradevole, il che lo rende ideale per essere servito con
qualsiasi tipo di piatto alla griglia o parmigiano.

L'accompagnamento ideale per piatti di selvaggina, formaggi piccanti e carni
rosse.

BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG 2017 TENUTE SILVIO NARDI 65 €

Il Brunello di Montalcino delle Tenute Silvio Nardi nasce in vigneti tra le dolci
vallate dell'Orcia, dell'Asso e dell'Ombrone nello straordinario panorama di
Montalcino. Questo Brunello & caratterizzato da un colore rosso rubino con
riflessi granati. Al naso si apre con un bouquet intenso e complesso con sentori
di frutti di bosco, arricchiti da piacevoli note speziate e delicate sfumature di
vaniglia. Al palato e piacevolmente caldo con tannini morbidi. Il vino ha una
grande struttura con una notevole persistenza.

Perfetto con arrosti e selvaggina, ideale in abbinamento con formaggio
stagionato.



